
MENU 2019
GRUPOS & EVENTOS

CONDICIONES GENERALES DE CONTRATACIÓN 
Se requiere un 50% de señal a la hora de confirmar la reserva. El 50% restante y los gastos 
adicionales y suplementos por consumo se abonarán en el  restaurante el día del evento. Los 
servicios de cocktail no incluyen las  consumiciones previas o posteriores a dicho  servicio, 
que deberán de ser abonadas en el  momento, a no ser que se contrate un servicio con anteri-
oridad. El número final de asistentes habrá de ser  confirmado con una antelación de 48 horas 
previa a la fecha del evento, pudiendo incrementarse en un 10% como máximo y no pudiendo 
bajar en ningún caso. Se deberá abonar el 70% del precio del cubierto de los asistentes que no 
se presenten en la fecha del evento. En el supuesto de necesitar servicio por encima de ese 
porcentaje, cabe la posibilidad de no poder  ofrecer el mismo menú ni al mismo precio. 

AGUA SIN LÍMITE +  BEBIDA 2 CONSUMICIONES POR PERSONA (CERVEZA,  REFRESCO O COPA 
DE VINO DE LA CASA)  +  PAN Y SERVICIO

Selección de quesos Poncelet
Risotto Thai 
Totopos de atún marinado con guacamole, mayonesa kimchi y cebolla 
morada 
Carrilladas ibéricas al curry verde
&
Selección de postres

Menu picoteo - 29€
LIBRE CONfiGURACIÓN CON UN MÍNIMO DE 7  VARIEDADES 
(SERVICIO DE COCKTAIL MÍNIMO 18 PERSONAS)  

Jamón de los pedroches 
Selección de quesos Poncelet
Gazpacho de mango (VEGANO)
Ajoblanco con uvas (VEGANO)
Salmorejo con virutas de foie
Ensalada de algas con frutos secos (VEGANO)
Brocheta de verduritas y setas al aroma de trufa
Hummus con crudités (VEGANO)
Croquetas de pera y queso azul
Croquetas de manzana y remolacha (VEGANO)
Ollita de patatas revolconas (VEGANO)
Baos de verduritas, pesto rojo y aguacate (VEGANO)
Tartar de salmón al estilo japonés
Langostino crujiente con salsa bittersweet chilly 
Tataki de pez mantequilla en brocheta a los cítricos 
Ollita de merluza a la romana con ajonesa de lima 
Mini conos de pollo al curry
Brocheta de solomillo ibérico al vermouth
Mini burguer Elektra
Mini burguer vegana (VEGANO)
Cheese cake en vasito
Brochetas de fruta (VEGANO)
Mini brownie Elektra (VEGANO)
Servicio de bebidas durante la duración del cóctel

4,50
3,50
2,00
3,00
2,50
2,50
3,00
2,00
2,00
1,50
2,00
3,50
3,00
3,00
5,00
5,00
3,00
3,50
3,50
3,00
2,50
3,00
3,00

12,00

Cocktail

ENTRANTES (A COMPARTIR)
Papitas canarias con mojo picón verde, rojo y salsa brava
Hummus templado de calabaza y remolacha.
Ensalada templada de ahumados con quinoa real negra y verduritas 
asadas 

SEGUNDO(A ELEGIR)
Milanesa de pollo de maíz con ensalada de kale y garbanzos.
Bacalao con verduras a la parrilla y aceite de trufa.

POSTRE
Brownie de aguacate y plátano con helado de naranja

Menu 1 - 34€

AGUA SIN LÍMITE +  BEBIDA 2 CONSUMICIONES POR PERSONA (CERVEZA,  REFRESCO O COPA 
DE VINO DE LA CASA)  +  PAN Y SERVICIO

AGUA SIN LÍMITE +  BEBIDA 2 CONSUMICIONES POR PERSONA (CERVEZA,  REFRESCO O COPA 
DE VINO DE LA CASA)  +  PAN Y SERVICIO

Ensalada de kale con fruta de temporada

Nem Cuon de vieira y gamba

Corvina con crema de apionabo y vinagreta de cítricos  

Carrilladas ibéricas al curry verde  
&
Cheese cake de queso La Peral azul y helado de toffee

Menu 2 - 39€
AGUA SIN LÍMITE +  BEBIDA 2 CONSUMICIONES POR PERSONA (CERVEZA,  REFRESCO O COPA 
DE VINO DE LA CASA)  +  PAN Y SERVICIO

Bao y arepa de puerro poché, aguacate, tomate seco y cebolla crujiente
Risotto Thai o Hamburguesa vegana
&
Cheesecake crudivegna de dátiles, almendra y chocolate

Menu vegano - 34€

DESAYUNO

Consumo mínimo para exclusividad de espacios: Suplementos

PLANTA BAJA

TERRAZA

SALÓN

TODO

DE LUNES A VIERNES 
10:00 A 12 :00

DE LUNES A JUEVES 
13 :00 A 17 :00

JUEVES A SABADO 
13 :00 A 17 :00

DOMINGO A MIÉRCOLES 
20:00 A 00:00

JUEVES A SABADO 
20:00 A 01 :00
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Bebida de bienvenida en cocktail +3€/Persona
Media hora de bebidas adicional en cocktail +6€/Persona
Barra libre de vino, refrescos y cervezas 
 en menús sentados +6€ /Persona
Copa “no premium” +7€/Persona
Copa Premium +10€/Persona

1ª Hora de barra libre “no premium” +15€/Persona
2a Hora de barra libre “no premium” +12€/Persona
3a Hora de barra libre “no premium” +9€/Persona


